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Tilsynet er foretaget i forbindelse med kontrolkampagnen
”Vedligehold i fødevarevirksomheder”.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At lokaler, hvor der tilberedes, behandles eller
forarbejdes fødevarer holdes i god stand og er udformet af
egnede materialer.
- vedligeholdelse af gulv, vægge, lofter, vinduer og døre i
følgende lokaler: Køkken og opvask Der er anvendt materialer
som er glatte, vaskbare og ikke-absorberende.
- vedligeholdelse af overflader i områder, hvor der håndteres
fødevarer: Hylder, bordplader og overflader på inventar og
udstyr.

Samt at redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring
med fødevarer, er udformet i egnede materialer og holdes i
god stand. Set: køkkenredskaber, skærebrædder, røremaskine,
pålægsmaskine og gummilister i kølemøbler, hvor der
opbevares emballerede fødevarer. Materialerne er glatte,
ikke-absorberende og korrosionsbestandige.

Vejledt generelt om reglerne for vedligeholdelse, at der kan
opstå fødevaresikkerhedsmæssige problemer ved manglende
vedligeholdelse i virksomhedens lokaler og udstyr, samt evt.
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udarbejdelse af vedligeholdelsesplaner.
Virksomheden har ved kontrollens begyndelse fået gennemgået og efterfølgende udleveret
retssikkerhedsblanketten.


